Formaggi delle colline di Rapallo con le nostre confetture

Cheeses from the Rapallo hills with our jams Euro 28,00
Allergeni/allergens: 3

DESSERT

Delizia alla ricotta di pecora
composta di fichi d’India e Macadamia Euro 21,00
Sheep’s milk ricotta delight

with prickly pear compote and macadamia nuts
Allergeni/allergens: 1, 2, 3

Namelaka al cioccolato al latte e pistacchio Euro 22,00

Milk chocolate Namelaka with pistachio
Allergeni/allergens: 1,2,3,6, 5 pistacchio

Tiramisu della tradizione Euro 19,50

Traditional Tiramisu
Allergeni/allergens: 2,3,6

Sablé alle nocciole di Chiavari e mirtillo Euro 22,00

Chiavari’s hazelnuts sable and blueberry
Allergeni/allergens: 2, 3, 5 nocciole / hazelnuts

Varieta di gelati e sorbetti Euro 17,00

Variety of ice-creams and sherbets
Chiedere allo staff in base al gusto prescelto / ask our staff base on chosen flavour

La preghiamo segnalare al nostro Staff intolleranze ed allergie alimentari
per proporLe piatti alternativi
Su richiesta é possibile consultare ’apposita documentazione che verra fornita dal nostro Staff.
Non possiamo garantire ’assenza completa di tracce di tali allergeni in tutti i nostri piatti e bevande
Please be so kind to inform our Staff in case of your allergy in order
to propose you some alternative dishes
Upon request, you can consult the relevant documentation, which will be provided by our Staff.
We cannot guarantee the complete absence of traces of these allergens in all our dishes and drinks

1 = grano, orzo, avena, farro, kamut / wheat, barley, oats, spelt, kamut

2 =uova/eggs 3 =latte / lactose

4 =sedano / celery

5 = frutta a guscio: nocciole, pistacchi, noci, mandorle, noci pecan, noci del Brasile, noci
Macadamia, anacardi / hazelnuts, pistachios, walnuts, almonds, pecans, Brazil nuts,
macadamia nuts, cashews

6 = soia /soy 7 = arachidi / peanuts

8 = lupini / lupins 9 = anidride solforosa / sulfur dioxide
10 = semi di sesamo / sesame 11 = pesce /fish

12 = crostacei / crustaceans 13 = molluschi / shellfish

14 = senape / mustrard



VINI DA DESSERT

AL BICCHIERE E BOTTIGLIA

DESSERT WINE

BY THE GLASS AND BOTTLES

Liguria:

Sciacchetra 5 Terre La Polenza
Sciacchetra 5 Terre 0,5 1t.  La Polenza

Piemonte/Piedmont

Moscato d’ Asti Castion

Moscato d’Asti  bott. Castion
Toscana/Tuscany:

Vin Santo Marchesi Antinori

Vin Santo 0,5 1t. Marchesi Antinori

Umbria:

Muffato della Sala Castello della Sala
Muffato della Sala Castello della Sala 0,5 It

Sicilia/Sicily:
Passito Ben Rye Donnafugata
Passito Ben Rye 0,5 1t Donnafugata
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