Formaggi delle alture di Rapallo Euro 28,00
Local cheese from Rapallo
Allergeni/allergens.: 3

DESSERT
Parfait allo zenzero pera caramellata e sale Maldon
Ginger, caramelized pear and Maldon salt parfait Euro 18,00
Allergeni/allergens: 1,2,3
Tartelette Pifia Colada Euro 19,00

Piria Colada Tartellette
Allergeni/allergens: 1,2,3,9

Mousse di yogurt Greco

con cioccolato fondente e lamponi Euro 18,00
Greek yogurt mousse with dark chocolate and raspberries
Allergeni/allergens: 1,2,3,6

Tiramisu Excelsior Euro 19,00
Excelsior Tiramisu
Allergeni/allergens: 2,3,6

Affettato di mango e papaya Euro 18,00
Sliced mango and papaya

No Allergeni/allergens:

Assortimento di gelati e sorbetti di stagione Euro 18,00

Ice-cream and sorbet selection
Allergeni/allergens: vedi etichetta chiedere allo staff / see label ask staff

La preghiamo segnalare al nostro maitre
intolleranze ed allergie alimentari _per proporLe piatti alternativui
Please be so kind to inform our Maitre
in case of your allergy in order to propose you some alternative dishes

1 = grano / gluten 8 = lupini / lupins

2 =uova/ eggs 9 = anidrite solforosa / sulfur dioxide
3 = latte / lactose 10 = semi di sesamo / sesame

4 = sedano / celery 11 =pesce / fish

5 = frutta a guscio / nuts 12 = crostacei / crustaceans

6 = soia / soy 13 = molluschi / shellfish

7 = arachidi / peanuts 14 = senape / mustrard

VINI DA DESSERT AL BICCHIERE
DESSERT WINE BY THE GLASS

Liguria:

Sciacchetra 5 Terre Coop STerre 2017 Euro 22,00

Piemonte/Piedmont

Moscato d’Asti Castion 2015 Euro 9,00
Toscana/Tuscany:

Vin Santo Marchesi Antinori 2013 Euro 12,00
Umbria:

Muffato della Sala Castello della Sala 2014 Euro 15,00

Sicilia/Sicily:

Passito Ben Rye Donnafugata 2016 Euro 13,00

Per una pin ampia selezione di vini da dessert in bottiglia
chieda al nostro Maitre
For a wider selection of our Dessert wine by bottle
please ask our Maitre



