
   

  
 
Le nostre proposte per 
                           cene conviviali di Natale 

 

Abete 
Aperitivo di benvenuto: 

Frittata di pasta, Mix di focacce della tradizione, Panissa fritta,  

Scaglie di Parmigiano con il pane casereccio 

Menù cena:  

Riso Gran Riserva Carnaroli al melograno 
Petto di faraona farcito ai carciofi con patate fondenti 
Il panettone di nostra produzione con brindisi degli Auguri 
Caffè e biscottini di Natale 
Euro  65,00 per persona,  

IVA acqua minerale e vini della nostra cantina inclusi 

 

Stella di Natale 
Aperitivo di benvenuto: 

Bruschetta con pomodoro, capperi e olive, Cuculli alla lattuga, Sgabei e Sant’Olcese 

Menù cena:  

Ravioli genovesi al tocco di carciofi di Albenga 

Mignon di vitello arrostito con fondo di vitello e castagne 
Il panettone di nostra produzione con brindisi degli Auguri 
Caffè e biscottini di Natale 
Euro  68,00 per persona,  

IVA acqua minerale e vini della nostra cantina inclusi 
 

Vischio 
Menù cena a quattro portate:   

Cocktail di gamberi 

Paccheri al ragù di pesce 

Filetto di ombrina al fumetto di pesce montato su maggiorana e patata schiacciata 

Il panettone di nostra produzione con brindisi degli Auguri 
Caffè e biscottini di Natale 
Euro 70,00 per persona,  

IVA acqua minerale e vini della nostra cantina inclusi 

 

 

Agrifoglio 
Aperitivo di benvenuto: 

San Sté con le nostre confetture, Crocchettine di patate e formaggio fondente  

Pacchero con pancetta di Castiglione Ligure e ricotta,  

Bruschetta con pistacchi e mousse di mortadella 

Menù cena:  

Riso Gran Riserva Carnaroli con carciofi di Albenga e gamberi 
Filetto di branzino arrostito con salsa mugnaia 
Tortino al cioccolato con cuore fondente e salsa vaniglia del Madagascar 
Caffè e biscottini di Natale 
Euro 75,00 per persona,  

IVA acqua minerale e vini della nostra cantina inclusi 

 
  

PROPOSTE VALIDE  
CON UN MINIMO DI 10 PARTECIPANTI 


